
 Rendez-vous culinaire 
 

Tatar vom Rind 
mit Kräuterbutter gratiniert 

und geröstetem Brot 

 
 

Asiatische pikante Kokosmilchsuppe mit Bärlauchöl 
Jakobsmuscheln, Pilzen und Sprossen 

 
 

Hausgemachte Hummerravioli  
an schaumiger Weisswein -Buttersauce 

 
 

 
Seezungenfilets gebraten  

mit Morchelrahmsauce 
und weissem Spargel  

 
 

Medaillon vom Kalbsfilet mit Pata Negra und Parmesan 
Portweinjus 

Wasabi- Kartoffelstampf 
 und Gemüsebouquet 

 
 

Einheimische und französische Käseauswahl vom Wagen 
 

Erdbeer-Sabayone 

 
 
 

Menü komplett CHF 148 pro Person 
 

Wenn Sie einzelne Gerichte aus dem Menü wünschen,  
oder das Menü verändern 

berechnen wir diese zu „à la carte" Preisen 



Nos hors d’œuvre froid 
 

29.50
Entenleber-Terrine mit Muscat-Gelée und  
ofenfrischem Brioche 

 
 

Notre soupe 
 

21.00
Hummersuppe mit Black Tiger Crevetten  
und Cognac verfeinert 

 
 

Nos hors d’œuvre chaude 
 

  34.00 
Gebratene Entenleber auf einer caramelisierten Apfelscheibe  
mit Balsamico und Himbeerjus 

 



Nos plats principaux 
 

 140 g 78.00
Rindsfilet vom Mittelstück 
mit gebratener Entenleber und Trüffeljus,  
sämigem Weissweinrisotto und Gemüse 
 
ohne Entenleber 160 g 70.00 

 
 180 g 54.00 

Grilliertes Entrecôte vom Swiss Prime Beef 250 g 64.00 
« Café de Paris » 
Pommes Allumettes und Gemüsebouquet 

 
76.00 

Seezungenfilets gebraten mit Morchelrahmsauce 
Spargel und Bratkartoffeln aus neuer Ernte 

 
 



Choix des menus 
 

Nur Hauptgang  46.00 
Vorspeise und Hauptgang  62.00 
Vorspeise, Suppe, Hauptgang  76.00 
Vorspeise, Hauptgang, Dessert/Käse  76.00 
Vorspeise, Suppe, Hauptgang und Dessert / Käse  88.00 

 
Preise in Schweizer Franken / pro Person 

 
 

Sélection d’entrées 
 

Frittierte Spargeln im knusprigen Tempuramantel  
dazu Trockenfleisch-oder Kräuterdip 

 

Bunt gemischter Blattsalat mit gehacktem Ei, 
Tomaten, Parmesan 
und Bärlauch-Salatsauce 

 

Rindstatar mit Garnitur, Toast und Butter 

 

Asiatische pikante Kokosmilchsuppe 
Poulet, Pilzen und Sprossen 



Sélection de plats principaux 
 

Paniertes und gerolltes Schnitzel vom 
Schweinssteak mit Serrano Schinken und Bergkäse gefüllt, 
dazu Pommes Allumettes und Gemüse 

 

Rosa gebratene Rindsfiletwürfel 
an rassiger Paprikarahmsauce mit Trockenreis 

 

Dünn geklopftes Rindsschnitzel rosa gebraten  
mit Bärlauch Hollandaise 
Spargel und Bratkartoffeln 

 

Pochierte Felchenfilets aus dem Vierwaldstättersee 
an einer Weisswein-Kräutersauce, mit Reis 

 

Spargeln an einer Morchelrahmsauce oder Bärlauch Hollandaise 
dazu Kartoffeln aus neuer Ernte 

 
 

 

Sélection de desserts 
 

Gebrannte Crème „Crème Catalane“ (lauwarm) 

 
 

Tartelette mit Mascarponemousse, frischen  
Beeren und Rhabarber-Erdbeer-Sorbet 

 

Reiche Auswahl von einheimischem und französischem Hart- und Weichkäse  
vom Wagen (4 Stück) Aufpreis pro zusätzlichem Stück CHF 5.00 

 
 



 

Deklaration 
 
HERKUNFTSLÄNDER 

 

Schweiz, Irland, Argentinien, USA (kann mit Antibiotika  
und/oder anderen antimikrobiellen  
Leistungsförderern erzeugt worden sein) 

 

Frankreich, Ungarn und Schweiz 

 

Schweiz 

 

Spanien 

 

Schweiz, sofern nicht anders deklariert 

 

Thunfisch, Westlicher Pazifik / FAQ 071 
Seezunge, Frankreich, England, Holland 

 

 

ALLERGENINFORMATION 
 
Sollten Sie unter einer Allergie oder Lebensmittelintoleranz  
leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter. 
 
Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fische, Erdnüsse,  
Sojabohnen, Milch, Hartschalenobst, Nüsse, Sellerie, Senf  
 
Servicezeiten: 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr & 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr  
 
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.  
 
Der Eurobetrag ist auf der Rechnung ausgewiesen.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


