Rendez-vous culinaire

Carpaccio de scampis
Carpaccio von stidafrikanischen Scampis
griinen Spargeln und Yuzo Vinaigrette
32.00

Velouté a la Thailandaise au curry rouge
Geschdumte Kokossuppe mit rotem Thai Curry
grillierter Jakobsmuschel, Sprossen
und Koriander
24.00

Risotto a la Paella au crabe royal
Kénigskrabbe (King Crab) auf
s&migem Risotto mit Safran und Gemiise
38.00

Surf and Turf
Medaillon vom US-Rindsfilet und Tristan Languste
mit Wasabi Hollandaise
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet
86.00

Plateau de fromages
Einheimische und franzésische Kaseauswahl vom Wagen

oder

Gateau au chocolat moelleux
Ofenfrischer Schokoladenkuchen aus
Felchlin-Schokolade mit zartschmelzendem
Kern und Sauerrahmglace
20.00

Menii komplett CHF 150 pro Person

Wenn Sie einzelne Gerichte aus dem Menii wiinschen,
oder das Men verandern
berechnen wir diese zu ,a la carte” Preisen



Nos hors d’ceuvre froid

Terrine de foie gras de canard et son pain brioché 29.50
Entenleber-Terrine mit Muscat-Gelée und
ofenfrischem Brioche

Notre soupe

Bisque de homard 20.00
Hummersuppe mit Black Tiger Crevetten
und Cognac verfeinert

Nos hors d’'ceuvre chaude

Foie de canard poélé 34.00
Gebratene Entenleber auf einer caramelisierten Apfelscheibe
mit Balsamico und Himbeerjus

Gambas al ajillo 28.00
Black Tiger Crevetten mit Knoblauch und Chili
im Maiskeimal gebraten



Nos plats principaux

Filet de boeuf « Rossini »

Rindsfilet vom Mittelstiick

mit gebratener Entenleber und Truffeljus,
sédmigem Weissweinrisotto und Gemiise

ohne Entenleber

Entrecéte grillé « Café de Paris »
Grilliertes Entrecéte vom Swiss Prime Beef

« Café de Paris »

Pommes Allumettes und Gemiisebouquet

Sole d” Atlantique meuniére aux épinards a la créme
Ganze Seezunge in Butter gebraten
mit frischem Rahm-Blattspinat und Petersilienkartoffeln

140 g

160 g

180 g
250 g

78.00

70.00

54.00
64.00

69.00



Choix des menus

Kreieren Sie ihr eigenes Menii

Nur Hauptgang

Vorspeise und Hauptgang

Vorspeise, Suppe, Hauptgang

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/K&se

Vorspeise, Suppe, Hauptgang und Dessert [Kase

Preise in Schweizer Franken / pro Person

Sélection d'entrées

Salade de maches « Mimosa »
Niisslisalat mit gehacktem Ei
und gebratenen Speckwiirfeln

Tempura de volaille au curry

Streifen vom Schweizer Pouletbriistli oder Champignons

im Curry Tempuramantel gebacken
mit Knoblauch-Sauerrahm Dip
und Salatbouquet

Tartare de Boeuf
Rindstatar mit Garnitur, Toast und Butter

Soupe a I'oignon francais
Franzésische Zwiebelsuppe mit Kése tiberbacken

46.00
62.00
76.00
76.00
88.00



Sélection de plats principaux

Langue de veau aux cépres
Kalbszunge an einer Weisswein-Kapernsauce
mit Kartoffel-Selleriestampf und Gemiisebouquet

Cordon rouge

Paniertes und gerolltes Schnitzel vom Schweinssteak
mit Serano-Rohschinken und Bergkase gefiillt,

dazu Pommes Allumettes und Gemiise

Filet de baeuf «Stroganoff»
Rosa gebratene Rindsfiletwiirfel
an rassiger Paprikarahmsauce mit Trockenreis

Filet de skrei moutardé et persillé sur creme de romarin
Fangfrischer Winterkabeljau mit englischem Senf und frischer Petersilie gratiniert
dazu Salzkartoffeln und Wurzelspinat

Arancini
Risotto Ballchen mit Camembert und frischem schwarzem Triiffel gefullt
auf einem Wurzelspinatbeet und Beurre blanc

Sélection de desserts

Créme brilée
Gebrannte Créme ,Créme Catalane” (lauwarm)

Tartelettes de pate feuilletée
Blatterteig Tértchen mit Toblerone Mousse,
Mango und Passionsfrucht Sorbet

Chariot de fromages
Reiche Auswahl von einheimischem und franzésischem Hart- und Weichkasse
vom Wagen (4 Stiick) Aufpreis pro zusétzlichem Stiick CHF 5.00



Deklaration

HERKUNFTSLANDER

Rindfleisch

Schweiz, Irland, Australien, USA (kann mit Antibiotika
und/oder anderen antimikrobiellen

Leistungsférderern erzeugt worden sein)

Gefliigel

Frankreich und Schweiz

Kalb- und Schweinefleisch

Schweiz, Spanien

Siisswasserfische
Schweiz, sofern nicht anders deklariert

Salzwasserfische, Meeresfriichte
Jakobsmuschel, Kanada, Nordwestatlantik
Languste, Stidostatlantik, Tristan da Cunha
Black Tiger, Vietnam, Wildzucht, MFECS
Skrei, Kénigskrabbe, Norwegen

Seezunge, NL, Frankreich, England
Scampi, Stidafrika

ALLERGENINFORMATION

Sollten Sie unter einer Allergie oder Lebensmittelintoleranz
leiden, wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter.

Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fische, Erdniisse,
Sojabohnen, Milch, Hartschalenobst, Nisse, Sellerie, Senf

Servicezeiten: 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr & 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.

Der Eurobetrag ist auf der Rechnung ausgewiesen.



